
mariages aromatiques
nouvelles aromatiques

aux senteurs extraordinaires !
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Tagete : goût de réglisse

wasabi

trio d’aromatiques

Goût étonnant de fromage. Très utilisé en cuisine  

vietnamienne. Se consomme crue en salade ou  

à la vapeur.

Surprenante saveur d’huître. se consomme crue 

ou cruite.

Plante à la saveur de champignon à utiliser en 

salade.

Pour des cocktails réussis.

Goût anisé excellent en accompagnement de 

dessert.

Feuille et racine sont utilisées pour donner le 

goût piquant et épicé, caractéristique du wasabi 

japonais.

Mélange steack, mélange pour thé, mélange  

de thym, mélange pour beurre aux herbes.

nouveautés

cuisine
méditérranéenne

cuisine
asiatique

cuisine de la mer boissons

grillades

... se marieront à merveille 

avec l’artichaut, l’aubergine, 

la courgette, le concombre, le 

poivron et la tomate

... se marieront à merveille 

avec l’aubergine, le céleri, 

le chou kale, les épinard, le 

fenouil, l’oignon et le piment.

... se marieront à merveille avec le 

butternut, le chou-fleur, le brocoli, la 
courgette, le fenouil l’oignon, la patate 

douce, le potimaron, le poireau.

... se marieront à merveille 

avec du concombre, du melon, 

de la rhubarbe, des tomates et 

de la pastèque

... se marieront à merveille 

avec des oignons, des poivrons, 

du piment, de l’aubergine et 

des tomates cerises.


